4-course Valentine's Day menu

Foie Gras
Foie Gras * port wine * brioche * pear
or
Tofu fumé
Smoked tofu « port wine * brioche *pear

* %%

Créme au Champagne
Champagne soup * red shrimps * fennel
or
Créme au Champagne

Champagne soup * root vegetables * fennel

* k%

Veau braisé
Boiled veal - dumplings « bimi broccoli
Truffled celery moussline
or
«Brezenknodel»
Dumplings « Bimi broccoli * truffled celery moussline * walnuts

* %%

Macaron
Macaron « white chocolate * red berries « gold leaf

* k%

Coffee * Friandises

Meat CHF 95.00
Vegetarien CHF 88.00

www.volkshaus-basel.ch Price incl. 8.1% VAT
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