VOLKSHAUS

—— BASEL —

MENU DU TERROIR

Amuse-bouche

Truite confite
Confierte Forelle < Blumenkohl « Erbse * Verjus

Gazpacho de concombre
Gurkenkaltschale « Hittenkase « Fenchel ¢ Bliiten

Duo de beeuf
Zweierlei vom Rind « Wurzelgemiise « Kartoffel

Mille-feuille
Saisonale Friichte « Naturjoghurt « Bauernbrot

Petits-fours

CHF 115

Uber Allergene und Inhaltsstoffe informiert Sie gerne das Team.
Preis in CHF inkl. 8.1% MWST

Verijus: Klus 177, Aesch CH * Friichte: Hof Kleiber, Biel-Benken CH « Forelle: Fischzucht Violenbach, Kaiseraugst CH
Rind: Hof Baregg, Hemmiken CH « Gemuse: Gartnerei Hoch-Reinhard, Fischingen DE ¢ Brot: Vital Speisenhaus, Dornach CH




VOLKSHAUS

—— BASEL —

MENU DU TERROIR

Amuse-bouche

Truite confite
Confit trout « cauliflower * pea ¢ Verjus

Gazpacho de concombre
Cucumber gazpacho « cottage cheese * fennel « flower petals

Duo de beeuf
Duo of beef * root vegetables ¢ potato

Mille-feuille
Seasonal fruits « natural yoghurt « farmer’s bread

Petits-fours

CHF 115

Our team is pleased to inform you about allergens and ingredients.
Prices in CHF incl. 8.1% VAT

Verjus: Klus 177, Aesch CH - fruit: Hof Kleiber, Biel-Benken CH -« trout: Fischzucht Violenbach, Kaiseraugst CH
Beef: Hof Baregg, Hemmiken CH « vegetables: Gartnerei Hoch-Reinhard, Fischingen DE « bread: Vital Speisenhaus, Dornach CH




