
BAR
CLASSIQUES 

Salade  14.–
Kopfsalat • Kerne  
Französisches Dressing * 
Saisonales Dressing **

Pouletbrust  + 10.–
Garnelen (Wildfang) + 10.–
Planted chicken** + 10.–

Burger à base de plantes ** 23.– 
Beyond burger 
Pflanzlicher Käse • Avocado • Baumnuss

Pommes Allumettes +  6.–
Kopfsalat  + 6.–
  
Clubsandwich  22.–
Poulet • Speck • Tomaten 

Pommes Allumettes + 6.–
Kopfsalat   + 6.–

Tatar 
Rind (70g) • Toast   22.–
Rind (140g) • Toast • Pommes Allumettes 34.–

Pâtes aux truffes * 36.–
Tagliatelle • Trüffel 

Homard Frites  54.–
Hummer 
Pommes Allumettes • Knoblauch Mayonnaise
 
Steak Frites 45.–
Rind-Entrecôte (180g) 
Pommes Allumettes • Café de Paris 

* vegetarisch
** 100 % pflanzlich

Rind: Irland / Schweiz
Garnelen: Vietnam
Poulet: Schweiz 
Hummer: USA / Kanada 
Gemüse und Milch produkte:  
Regionale Bauern 

Über Allergene und Inhalts stoffe  
informiert Sie gerne das Team.

PETITES  
ENTREES

Croque Monsieur  9.–
 
Toast au fromage * 9.–

Taggiasca Oliven * 8.–
 
Hummus ** 16.–
Taggiasca Oliven • Pitabrot
 
Salamiplättli  12.–
 
Assiette de fromages *
von Jumi • Früchtebrot 17.–

Country Fries *
 Trüffelmayonnaise  12.–

DESSERTS
Mousse au chocolat * 15.–
Schokolade • Crème double

Fraises ** 15.–
Frische Erdbeeren • Pfefferminze 

Glace  
fait maison

Vanille 
Erdbeere 
Schokolade 5.– / Kugel 

Sorbet  
fait maison **

Zitrone 
Passionsfrucht 
Zwetschge 5.– / Kugel



BAR
CLASSIQUES 

Salade  14.–
Lettuce • Seeds 
French dressing * 
Seasonal dressing **

Chicken breast + 10.–
Shrimps (wild caught) + 10.–
Planted chicken **  + 10.–

Burger à base de plantes ** 23.–
Beyond burger 
Plant based cheese • Avocado • Walnut

Pommes Allumettes + 6.–
Lettuce  + 6.–
  
Clubsandwich  22.–
Chicken • bacon • tomatoes

Pommes Allumettes + 6.–
Lettuce  + 6.–

Tatar 
Beef (70g) • Toast  22.–
Beef (140g) • Toast • Pommes Allumettes 34.–

Pâtes aux truffes * 36.– 
Tagliatelle • truffles

Homard Frites  54.–
Lobster  
Pommes Allumettes • Garlic mayonnaise

Steak Frites 45.–
Beef-Entrecôte (180g) 
Pommes Allumettes • Café de Paris 

PETITES  
ENTREES

Croque Monsieur 9.–
 
Cheese toast * 9.–

Taggiasca olives * 8.–
 
Hummus ** 16.–
Taggiasca olives • pita bread
 
Salami platter 12.–
 
Cheese plate *
by Jumi • fruit bread 17.–

Country Fries *
Truffle mayonnaise  12.–

DESSERTS
Mousse au chocolat * 15.–
Chocolate • double cream

Fraises ** 15.–
Fresh strawberries • Peppermint

Glace  
fait maison

Vanilla 
Strawberry 
Chocolate 5.– / Scoop 

Sorbet  
fait maison **

Lemon 
Passionfruit 
Plum 5.– / Scoop

* vegetarian
** 100 % plant based

Beef: Ireland / Switzerland
Shrimps: Vietnam 
Chicken: Switzerland 
Lobster: USA / Canada
Vegetables and dairy products:  
Regional farmers 

The team will be happy to inform 
you about allergens and ingredients.


