
CLASSIQUES 
Salade Saison *	�  19.–
Römersalat mit Caesar Dressing 
Parmesan • Croutons

mit Pouletbrust � + 10.–
mit Garnelen� + 10.–
mit Planted Chicken **� + 10.–

Burger à base de plantes **� 25.–
Beyond burger 
Pflanzlicher Käse 

mit Pommes Allumettes� + 9.–
mit Salat � + 9.–
		
Club Sandwich � 28.–
Poulet • Speck • Tomaten 

mit Pommes Allumettes� + 9.–
mit Salat � + 9.–

Tartare �
Rind (70g) • Toast � 26.–
Rind (140g) • Toast • Pommes Allumettes� 45.–

Garganelli al Tartufo*� 42.–
Pasta Garganelli • Trüffel • Käse
 
Sole Meunière� Tagespreis
Seezunge • Spinat • Champagnersauce

Steak Frites� 55.–
Rind-Entrecôte (180g) 
Pommes Allumettes • Café de Paris

* vegetarisch
** 100 % pflanzlich

Rind: Irland /  
Schweiz (Tartare)  
Garnelen: Vietnam 
Poulet: Schweiz  
Seezunge: Frankreich 
Gemüse und Milch-
produkte: Regionale 
Bauern

Über Allergene und 
Inhaltsstoffe  
informiert Sie gerne 
das Team.

PETITES  
ENTREES

Croque Monsieur � 12.–
 
Toast au Fromage *� 12.–

Taggiasca Oliven **� 8.–
 
Hummus **� 16.–
Taggiasca Oliven • Pitabrot
 
Salamiplättli � 14.–
 
Brie aux truffes *
von Jumi • Früchtebrot� 22.–

Country Fries *
Trüffelmayonnaise � 16.–

DESSERTS
Mousse au Chocolat *� 17.–
Schokoladenmousse  
Creme double

Fraises **� 18.–
Marinierte Erdbeeren   
Waldmeister
 

Glace *

Vanille
Mokka
Schokolade� 5.– / Kugel 

Sorbet **

Zitrone
Erdbeer
Passionsfrucht� 5.– / Kugel

      – BAR



CLASSIQUES 
Salade Saison *	�  19.–
Caeser Salad and Caesar Dressing 
Parmesan • Croutons 
 
with Chicken breast� + 10.–
with Shrimps� + 10.–
with Planted Chicken ** � + 10.–

Burger à base de plantes **� 25.–
Beyond Burger 
Plant based Cheese 

with Pommes Allumettes� + 9.–
with Salad � + 9.–
		
Club Sandwich � 28.–
Chicken • Bacon • Tomatoes

with Pommes Allumettes� + 9.–
with Salad� + 9.–

Tartare �
Beef (70g) • Toast	�  26.–
Beef (140g) • Toast • Pommes Allumettes� 45.–

Garganelli al Tartufo*� 42.–
Pasta Garganelli • Truffle • Cheese

Sole Meunière� Daily price
Sole • Spinach • Champagne Sauce

Steak Frites� 55.–
Beef-Entrecôte (180g) 
Pommes Allumettes • Café de Paris 

PETITES  
ENTREES

Croque Monsieur� 12.–
 
Cheese Toast *� 12.–

Taggiasca olives **� 8.–
 
Hummus **� 16.–
Taggiasca Olives • Pita Bread
 
Salami platter� 14.–
 
Brie aux truffes *
By Jumi • Fruit Bread� 22.–

Country Fries *
Truffle Mayonnaise � 16.–

DESSERTS
Mousse au Chocolat *� 17.–
Chocolate Mousse 
Double Cream

Fraises **	�  18.–
Marinated Strawberries 
Woodruff
 

Glace *

Vanilla 
Coffee
Chocolate� 5.– / Scoop 

Sorbet **

Lemon 
Strawberry
Passionfruit� 5.– / Scoop

* vegetarian
** 100 % plant based

Beef: Ireland / 
Switzerland (Tartare)
Shrimps: Vietnam 
Chicken: Switzerland 
Sole: France  
Vegetables and  
dairy products:  
Regional farmers

The team will be  
happy to inform you 
about allergens  
and ingredients.

      – BAR


