
OFFEN WEIN 

WEISS
Riesling-Sylvaner  
Markus Stäger
Riesling-Sylvaner 
Maienfeld CH� 1dl / 12.–

Sancerre Domaine de Sarry
Sauvignon blanc 
Sancerre FR� 1dl / 9.50

Roero Arneis  
Serra Lupini Negro Angelo & Figli
Arneis 
Roero IT� 1dl / 10.–

Enate Chardonnay 234
Viñedos y Crianzas del Alto Aragón
Chardonnay 
Somontano, ESP � 1dl / 8.–

 

ROSÉ
Whispering Angel
Grenache, Cinsault, Rolle 
Provence FR� 1dl / 11.–

ROT
Pinot Noir 
Marku Stäger
Pinot Noir 
Maienfeld CH� 1dl / 12.–

Château Moncets 
Merlot, Cabernet Franc,  
Lalande de Pomerol AC,FR� 1dl / 14.–

«Mon Coeur»  
J.L. Chave Sélection 
Syrah, Grenache  
Côtes-du-Rhône FR� 1dl / 10.–

Enate Crianza
Viñedos y Crianzas del Alto Aragón
Tempranillo, Cabernet Sauvignon 
Somontano, ESP � 1dl / 8.–

SÜSS
Château Doisy Védrines 2e Cru
Sémillon, Sauvignon blanc  
Sauternes FR � 1dl / 15.–

IMI BAR
 

benannt nach dem deutschen Maler 
und Bildhauer Imi Knoebel. 

Für die Bar im Volkshaus Basel schuf 
Knoebel nach der Gestaltung  

mehrerer Glasfenster für die Kathedrale  
Notre-Dame de Reims das zweite  

Glasfensterwerk seiner Laufbahn als  
Hommage an die Stadt Basel. 

Erfahren Sie mehr auf unserer Homepage: 

OFFEN  
SCHAUMWEIN

Prosecco Jeio Extra Dry Bisol
Glera, Prosecco, IT� 1dl / 10.–

Moët & Chandon Impérial Rosé
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier  
Champagne FR� 1dl / 17.–

Moët & Chandon Grand Vintage
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier  
Champagne FR � 1dl / 19.–
 

VOLKSHAUS
COCKTAILS

Entstanden sind diese lokalen und  
charaktervollen Cocktails durch  

die Kooperation mit GRYFF Spirits. 

Volkshaus Negroni� 17.–
Gryff Gin, Gryff Wermut rot, Campari

Volkshaus Dry Martini � 19.–
Gryff Gin, Gryff Wermut weiss 

OFFEN & FLASCHEN  
BIER / CIDER 

 
Warteck Lager� 5dl / 9.50
� 3dl / 5.50
� 2dl / 4.50 

mit Picon� + 1.–

Panache� 5dl / 9.50
� 3dl / 5.50
� 2dl / 4.50

Schneider Weisse� 5dl / 9.80
� 3dl / 6.00
� 2dl / 4.50

Grimbergen� 5dl / 9.50
� 2.5dl / 5.50

Guiness� 5dl / 10.80
� 2.5dl / 6.00

Saison Bier� Preis nach Saison
 
Ueli Bier Classic � 3.3dl / 6.80
 
Brooklyn East IPA � 3.3dl / 8.–

Wilde Maa Craft Cider � 2.75 dl / 6.50
4,8 Vol. % 

BIER / CIDER 
0% ALKOHOL

Feldschlösschen � 3.3dl / 5.50
alkoholfrei
 
Feldschlösschen � 3.3dl / 5.50 
Weizen alkoholfrei

Träublein Sekt� 1dl / 9.–
Schloss Vaux

     – BAR

IMI'S 
DRINK OF THE 

MONTH



CLASSIC 
COCKTAILS

Manhatten� 18.–
Rye Whiskey, Wermut rot, Bitter

Old Fashioned� 18.–
Bourbon, Zucker, Bitter

Pimm's Cup� 18.–
Pimm's, Ginger Ale, Gurke, Minze

Vodka Martini� 18.–
Vodka, Wermut weiss

Black Russian� 16.–
Vodka, Kaffeelikör

Gimlet� 16.–
Gin, Cordial Lime, Zucker

French 75� 20.–
Gin, Zitrone, Zucker, Champagner

Hanky Panky� 18.–
Gin, Zitrone, Wermut rot, Fernet Branca

Sazerac� 18.–
Cognac, Absinth, Bitter

MODERN 
COCKTAILS

 
Cosmopolitan� 17.–
Vodka, Cranberry, Dry Curacao, Limette

Yuzu Gimlet� 18.–
Gin, Yuzu Sake 
Limette Coridial

Estilo Viejo� 18.–
Tequila Reposado, Mezcal 
Agave Mix, Bitter Mix 

Espresso Martini� 17.–
Rum, Espresso, Kaffeelikör 

Limoncello Basil Smash� 17.–
Limoncello, Cordial Lime, Basilikum 

COCKTAILS  
0% ALKOHOL 

No-Groni� 12.–
Sigfried Wonderleaf Gin, Bitter,  
Martini Aperitivo Vibrante alkoholfrei

Rosemary Tonic� 12.–
Orange & Rosemary Cordial, Tonic Water

Ginger Love� 12.–
Hibiscus & Himbeere, Ginger Beer, Minze

APÉRITIV /  
LIQUEUR BITTER

Campari 
25 %	 4cl� 10.–

Cynar
16.5 %	 4cl� 9.–

Ricard
45 %	 2cl� 9.–

Pastis Henri Bardouin 	
45 %	 2cl� 9.–

Absinthe by Marilyn Manson
66.6 %	 2cl� 9.–

Sherry Fino Classic Dry	
15 %	 5cl� 9.–

Lillet Blanc / Rosé
17 %	 4cl� 9.–

Martini Gryff, weiss/rot
17 %/19.5%	 4cl� 9.–

SPRITZ

Aperol Spritz� 15.–
Aperol, Prosecco, Mineral

Campari Spritz� 15.–
Campari, Prosecco, Mineral

Limoncello Spritz� 15.–
Limoncello, Prosecco, Mineral

Lillet Vive� 15.–
Lillet Blanc, Tonic Water, Gurke, Minze

Hugo� 15.–
Holdunder Sirup, Prosecco, Minze 
 
Italicus� 15.–
Italcus, Sherry Fino, Prosecco, Lavendel 

SOURS & FIZZ

Whiskey Sour� 17.–
Blended Scotch Whiskey, Zucker 
Zitrone, Eiweiss  
 
+ New York Style mit Rotwein� + 2.– 
+ Continental Style mit Portwein� + 2.–

Amaretto Sour� 17.–
Amaretto, Bourbon, Zucker 
Zitrone, Eiweiss 

Gin Sour� 17.–
Gin, Zucker, Limette, Eiweiss 

Pisco Sour� 17.–
Pisco, Zucker, Limette, Eiweiss 

Gin Fizz� 18.–
Gin, Zitronensaft, Zucker, Soda

MULES 

London Mule� 17.–
Gin, Limette, Ginger Beer

Moscow Mule� 17.–
Vodka, Limette, Ginger Beer, Gurke

Kentucky Mule� 17.–
Bourbon, Limette, Ginger Beer

TIKI 
LOVERS 

Mai Tai� 18.–
Rum, Orange Curacao, Limette, 
Mandel Sirup 

Dark'n Stormy � 18.–
Rum, Limette, Ginger Beer

Jungle Bird� 18.–
Rum, Campari, Ananassaft, Limette 

Hemmingway Daiquiri� 18.–
Rum, Limette, Grapefruit, Maraschino 

KUNST 
IM VOLKSHAUS BASEL

 
Das Volkshaus Basel versteht 

zeitgenössische Kunst  
als Teil seiner DNA und  

lädt Sie auf eine Entdeckungstour ein: 

VOLKSHAUS 
COCKTAILS 

NEGRONI
DRY MARTINI  



WHISKY
BLENDED SCOTCH 

WHISKY

Adelphi
40 %	 4cl� 10.–

Chivas Regal 12 Years
40 %	 4cl� 15.–

Chivas Regal 18 Years
40 %	 4cl� 20.–

Johnnie Walker Black Label
40 %	 4cl� 11.–
 

IRISH  
WHISKEY

 
Jameson
40 %	 4cl� 10.–

Jameson Black Barrel
40 %	 4cl� 13.–

Redbreast 12 y Pot Still
40 %	 4cl� 17.50

TENNESSEE  
WHISKEY

 
Jack Daniel’s No 7
40 %	 4cl� 14.–

BOURBON &  
RYE WHISKEY

Four Roses
40 %	 4cl� 10.50

Eagle Rare 10 y
45 %	 4cl� 15.50

Bulleit Bourbon
45 %	 4cl� 12.–

Bulleit Rye
45 %	 4cl	�  16.–

 TEQUILA & MEZCAL 

Altos Tequila Plata 100 % Agave
38 %	 4cl� 11.–

Altos Tequila Reposado  
100 % Agave
38 %	 4cl� 11.–

Del Maguey Vida Mezcal
42 %	 4cl� 15.50

Pisco Demonio de los Andes 
Acholado
40 %	 4cl� 14.–

SINGLE MALTS
Aberlour A’Bunadh Batch 50	
59.6 %	 4cl� 18.–

Ardbeg 10 Years
40 %	 4cl� 15.–

Ardbeg Uigeadail Cask Strength
54.2 %	 4cl� 24.–

Kilchoman Sanaig	
46 %	 4cl� 17.–

Talisker Port Ruighe
45.8 %	 4cl� 14.50

Glenmorangie 10 Years Original
40 %	 4cl	�  13.–

Macallan 12 Years Sherry Oak
40 %	 4cl� 18.–

Nikka Coffey Grain Whisky
54 %	 4cl� 16.–

RUM
 
Havana Club Añejo 3 Años
40 %	 4cl� 10.–

Havana Club Añejo 7 Años
40 %	 4cl	�  11.–

Havana Seleccion de Maestro
45 % 	 4cl	�  20.–

Plantation 3 Stars
40 %	 4cl� 12.–

Plantation Original Dark
40 %	 4cl	�  14.–

Plantation Xaymaca
40 %	 4cl� 16.–

Plantation O.F.T.D
40 %	 4cl� 18.–

Cachaça Leblon
40 %	 4cl� 12.–

Diplomàtico Reserva
40 %	 4cl	�  17.–

J. M Rhum Agricole Blan
50 %	 4cl� 13.–

Eminente 7 Jahre gereift
41.3 %	 4cl� 15.–

GIN
 
Beefeater London Dry	
40 %	 4cl� 10.–

Plymouth Navy Strength
57%	 4cl� 14.50

Plymouth Sloe Gin
26%	 4cl� 12.50

Bombay Sapphire
40 %	 4cl� 11.–

Monkey 47
47%	 4cl� 15.–

Brockmans Gin
40 %	 4cl� 14.–

Ki No Bi, Kyoto Dry Gin
45.7%	 4cl� 16.–

Hendricks
41.4 %	 4cl� 15.–

Elephant London Dry Gin
45%	 4cl� 14.–

Tanqueray London Dry
47.30 %	 4cl� 12.–

Gin Mare
42.7%	 4cl� 15.–

Seventh Sense
40%	 4cl� 15.–

GRYFF Gin
40%	 4cl� 15.50 
 
mit 2dl Fever-Tree Tonic Water � + 5.50

VODKA

Absolut Original
40  %	 4 cl� 10.–

Beluga Noble
40  %	 4 cl� 16.–

Belvedere
40  %	 4 cl� 14.– 
 
mit 2dl Fever-Tree Tonic Water � +  5.50 
mit 1dl Orangensaft � +  3.– 
mit 1dl Soda � +  1.50

COGNAC 
ARMAGNAC

Hennessy VS	
40 %	 2cl� 10.–

Hennessy XO
40 %	 2cl� 12.–

Remy Martin V.S.O.P.
40 %	 2cl� 9.–
 



Bas-Armagnac Darroze  
d’Age 12 ans	
43 %	 2cl� 11.–
 
Miguel Torres Gran Reserva 10 y
38 %	 2cl� 10.–

CALVADOS

Busnel Hors d’Age V.S.O.P.	
40 %	 2cl� 9.–
 
Château du Breuil Hors  
d’Age 15 ans
40 %	 2cl� 12.–

GRAPPA
(Angela Delea)

Cuore di Noce
30 %	 2cl� 9.–
 
Carezza d’ Autunno, Americana
45 %	 2cl� 9.–
 
Vecchio Rovere, Merlot
43 %	 2cl� 10.–
 
Filo di Seta, Moscato
43 %	 2cl� 10.–
 
La Bionda
40 %	 2cl� 14.–
 
La Bruna
40 %	 2cl� 16.– 

SCHNAPS
(Humbel – Seit 1918) 

 
Mirabelle
43 %	 2cl� 12.–
 
Löhrpflaume
43 %	 2cl� 12.–
 
Roter Williams
43 %	 2cl� 12.–
 
Seppetoni Kirsch
43 %	 2cl� 18.–
 
Roter Gravensteiner
43 %	 2cl� 12.–
 
Vieille Prune
40 % 	 2cl� 16.–
 
Quittenbrand	
43 %	 2cl	�  12.–

DIGESTIF
Appenzeller
29 %	 4cl� 9.–
 
Ramazzotti
30 %	 4cl� 9.–
 
Fernet Branca	
28 %	 4cl� 9.–
 
Amaretto di Matia Walcher
28 %	 4cl� 10.–
 
Bailey’s
17 %	 4cl� 9.–
 
Limoncello della Costiera  
Amalfitana
30 %	 4cl� 9.–
 
Sambuca Molinari
40 %	 4cl� 8.–
 
Dow’ Porto Fine Tawny
19 %	 5cl� 9.–
 
Graham’s Porto Tawny 10 y
20 %	 5cl� 9.–
 
Fernando de Castilla Sherry PX
15 %	 4cl� 7.–

KAFFEE 
(Stoll Napoli)

Espresso� 5.20

Kaffee� 5.20

Espresso doppio� 6.90

Milchkaffee� 6.50

Cappuccino� 6.50

Latte Macchiato� 6.50

Coretto Espresso � 9.– 
mit Grappa (1cl)�
 

MILCH- 
GETRÄNKE

Ovomaltine � 6.–
heiss oder kalt
 
Caotina� 6.–
heiss oder kalt

Alles mit pflanzlicher Milch erhältlich

TEE PORTION 
(von L’art du thé) 

Darjeeling� 7.–

Earl Grey� 7.–

Marokkanische Minze� 7.–
 
Gunpowder Grüntee� 7.–
 
Verveine� 7.–
 
Rooibos Bourbon� 7.–
 
Hagebutten� 7.–

FRISCHER TEE
 
Ingwer – Zitrone� 8.–
 
Pfefferminze� 8.–

SOFTDRINKS  
SÄFTE

Coca Cola / Zero � 3.3dl / 5.50
 
Sinalco, Sprite, Eistee � 3dl / 5.50
 
Rivella rot / blau � 3dl / 5.50
 
Fever-Tree Bitter Lemon � 2dl / 5.50
 
Fever-Tree Tonic Water � 2dl / 5.50
 
Fever-Tree Ginger Ale � 2dl / 5.50
 
Fever-Tree Ginger Beer � 2dl / 5.50
 
Sanbitter � 1dl / 5.50
 
Crodino � 1.75dl / 5.50
 
Gazosa divers � 3.5dl / 6.-

Rhabarberschorle � 3.3dl / 5.50
 
Apfelschorle � 3.3dl / 5.50
 
Ananassaft � 2dl / 5.50
 
Tomatensaft � 2dl / 5.50
 
Orangensaft frisch� 2dl / 6.–

WASSER
 
Volkshaus Wasser � 5dl / 4.80
mit Kohlensäure
 
Volkshaus Wasser � 5dl / 4.80
ohne Kohlensäure
 
Perrier � 3.3dl / 5.20


