
CLASSIQUES 
Salade Volkshaus*  16.–
Blattsalat • eingelegtes Gemüse • Preiselbeeren 
Gepuffter Buchweizen • Malzbrot Chips
Saisonales Dressing

mit Pouletbrust + 12.–
mit Garnelen (3 Stk.) + 12.–
mit Planted Chicken** + 10.–

Burger à base de Plantes** 27.–
Buchweizen Patty • Zucchetti • 
Kräuter-Limettenmayonnaise

mit Pommes Allumettes + 9.–
mit Salat  + 9.–

Club Sandwich  28.–
Poulet • Speck • Tomaten 

mit Pommes Allumettes + 9.–
mit Salat  + 9.–

Tartare de Boeuf 28.– / 39.–
Rindstatar (70g / 140g) • Eigelb
Tomaten • Senfkörner
Toast oder Pommes Allumettes
 
Tortelloni à la Truffe* 42.–
Tortelloni • Sommertrüffel • grüner Spargel
Büffel-Parmesan

Lotte rôtie 44.-
Seeteufel gebraten • Tomaten • Gnocchi • Spinat 
Krustentiersauce

Steak Frites 54.–
Rinds-Entrecôte (180g) • Pommes Allumettes 
Gemüse-Gremolata • Café de Paris

* vegetarisch   ** 100 % pflanzlich
Über Allergene und Inhalts stoffe informiert Sie gerne das Team
Preise in CHF inkl. 8.1% MWST  
Poulet: CH • Garnelen: VNM • Speck: CH • Rind: CH • Seeteufel: ISL
Brot und Feinbackwaren: CH

PETITES  
ENTREES

Croque Monsieur  12.–

Toast au Fromage* 12.–

Taggiasca Oliven** 8.–

Hummus** 16.–
Taggiasca Oliven • Pitabrot

Salamiplättli  14.–

Assortiment de Fromages* 
Käseauswahl 
Trockenfrüchte • Nüsse
Feigensenf
3 Käsesorten 22.–
6 Käsesorten 28.–

Country Fries*
Trüffelmayonnaise  16.–

DESSERTS
Mousse au Chocolat* 17.–
Schokoladenmousse  
Creme double

Tartelette  14.– 
Maison du Jour *
Hausgemachte Törtchen  
des Tages

Glace*

Vanille 5.– / Kugel
Mokka
Erdbeer
Schokolade 

Sorbet**

Zitrone 5.– / Kugel
Himbeer
Passionsfrucht 

      – BAR



CLASSIQUES 
Salade Volkshaus*  16.–
Leaf Salad • pickled Vegetables 
Puffed Buckwheat • Lingonberries 
Malt Bread Crisps • seasonal Dressing
 
with Chicken breast + 12.–
with Shrimps (3 pcs.) + 12.–
with Planted Chicken **  + 10.–

Burger à base de Plantes** 27.–
Buckwheat Patty • Zucchetti 
Herb Lime Mayonnaise

with Pommes Allumettes + 9.–
with Salad  + 9.–

Club Sandwich  28.–
Chicken • Bacon • Tomatoes

with Pommes Allumettes + 9.–
with Salad + 9.–

Tartare de Boeuf 28.– / 39.–
Beef Tartar (70g / 140g)
Egg yolk • Tomatoes • Mustard seeds
Toast or Pommes Allumettes

Tortelloni à la Truffe* 42.–
Tortelloni • Summer Truffle • green Asparagus
Buffalo Parmesan

Lotte rôtie 44.– 
Sautéed Monkfish • Tomato • Gnocchi • Spinach 
Shellfish sauce

Steak Frites 54.–
Beef Entrecôte (180g) • Pommes Allumettes 
Vegetable Gremolata • Café de Paris

PETITES  
ENTREES

Croque Monsieur 12.–

Cheese Toast* 12.–

Taggiasca olives** 8.–

Hummus** 16.–
Taggiasca Olives • Pita Bread

Salami platter 14.–

Assortiment de Fromages*
Selection of Cheese 
Dried Fruits • Nuts • Fig mustard
3 Types of Cheese  22.–
6 Types of Cheese  28.–

Country Fries*
Truffle Mayonnaise  16.–

DESSERTS
Mousse au Chocolat * 17.–
Chocolate Mousse 
Double Cream

Tartelette  14.– 
Maison du Jour * 
Homemade tart of the day

Glace*

Vanilla 5.– / Scoop
Coffee
Strawberry
Chocolate 

Sorbet**

Lemon 5.– / Scoop
Raspberry
Passionfruit * vegetarian   ** 100 % plant based

The team will be  happy to inform you about allergens and ingredients.
Prices in CHF incl. 8.1% VAT 
Chicken: CH •  Shrimps: VNM • Bacon: CH • Beef: CH • Monkfish: ISL 
Bread and Pastries: CH

      – BAR


